
香南市
　うまいもん！

の

み
か
ん

　
温
暖
な
気
候
で
育
ち
、薄
く
や
わ
ら
か
な
果

皮
で
ジ
ュ
ー
シ
ー
か
つ
甘
み
と
酸
味
の
バ
ラ
ン

ス
が
絶
妙
の
逸
品
。冬
の
贈
答
品
と
し
て
も
お

す
す
め
で
す
。

フ
ル
ー
ツ
ト
マ
ト

　
太
陽
の
恵
み
を
た
く

さ
ん
受
け
て
育
っ
た
高

糖
度
ト
マ
ト
。与
え
る
水

分
量
を
巧
み
に
コ
ン
ト

ロ
ー
ル
し
て
栽
培
し
た

フ
ル
ー
ツ
ト
マ
ト
は
、甘

み
が
極
限
ま
で
引
き
出

さ
れ
て
い
ま
す
。

ワ
イ
ン

　
ブ
ド
ウ
の
栽
培
か
ら
醸
造
ま
で
高

知
県
内
で
手
が
け
た
ワ
イ
ン
。太
平

洋
が
一
望
で
き
る
高
台
に
あ
る
ワ
イ

ナ
リ
ー
で
醸
造
さ
れ
て
い
ま
す
。香

南
市
香
我
美
町
山
北
で
収
穫
し
た
み

か
ん
の
果
汁
を
使
用
し
た
山
北
み
か

ん
ワ
イ
ン
は
、み
か
ん
を
か
じ
っ
た

よ
う
な
果
実
感
と
さ
わ
や
か
な
酸
味

が
特
徴
で
す
。

ニ
ラ
塩
焼
そ
ば

　
香
南
市
の
ご
当
地
グ
ル
メ
。特
産
の
ニ

ラ
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
い
、塩
ダ
レ
で
仕
上

げ
た
逸
品
で
す
。市
内
の
飲
食
店
で
提
供

さ
れ
て
お
り
、

各
店
に
よ
っ
て

ア
レ
ン
ジ
は
さ

ま
ざ
ま
で
す
。

　「
香
南
塩
だ

れ
」を
使
え
ば
、

ご
自
宅
で
も
簡

単
に
ニ
ラ
塩
焼

そ
ば
を
楽
し
め

ま
す
。

メ
ロ
ン

　
美
し
い
網
目
が
特
徴

の
高
級
フ
ル
ー
ツ
。１
本

の
苗
か
ら
１
玉
だ
け
を

大
切
に
育
て
、手
塩
に
か

け
て
育
て
た「
エ
メ
ラ
ル

ド
メ
ロ
ン
」は
甘
さ
た
っ

ぷ
り
。き
め
細
か
く
肉
厚

で
最
高
の
味
で
す
。

ス
イ
カ

　
立
体
栽
培
方
式
を
用
い
て
ス

イ
カ
の
葉
や
実
に
太
陽
の
光
を

ま
ん
べ
ん
な
く
当
て
、１
本
の

苗
か
ら
１
つ
の
実
だ
け
を
大
切

に
育
て
て
い
ま
す
。皮
ギ
リ
ギ

リ
ま
で
甘
く
、冬
に
味
わ
う
こ

と
の
で
き
る
真
夏
の
味
で
す
。

ニ
ラ

　
生
産
量
日
本
一
を
誇
る
特
産
品
。一
年
中
出
荷

さ
れ
て
い
ま
す
。水
分
が
豊
富
で
み
ず
み
ず
し

く
、肉
厚
で
葉
先
ま
で
柔
ら
か
い
の
が
魅
力
。お

鍋
や
ニ
ラ
豚
な
ど
さ

ま
ざ
ま
な
料
理
に
重

宝
し
ま
す
。

ど
ろ
め
、ち
り
め
ん
じ
ゃ
こ

　
土
佐
湾
で
獲
れ
る
イ
ワ
シ
の
稚
魚(

生
し
ら

す)

。生
で「
ぬ
た（
酢
味
噌
）」と
食
べ
る
の
が
土

佐
流
で
す
。そ
の
日
の
う
ち
に
釡
茹
で
し
た
ち

り
め
ん
じ
ゃ
こ
も
絶
品
。

ふるさと納税
さまざまな特産品をご用意して
お待ちしています！
https://www.city.kochi-konan.lg.jp/
  shiseijoho/furusatonozei/4241.html

生産者が熱意と
手間暇をかけて育んだ逸品たち。
香南市が誇る確かなおいしさを

ご紹介します。

豊
能
梅

　
地
元
物
部
川
の
豊
か
な
伏
流
水
と
土
佐

の
米
で
仕
込
ま
れ
る
地
酒
。「
ど
ろ
め
祭

り
」で
の
イ
ベ
ン
ト「
大
杯
飲
み
干
し
大

会
」で
も
注
が
れ
て
い
ま
す
。辛
口
で
キ
レ

が
あ
り
、皿
鉢
料
理
や
カ
ツ
オ
の
た
た
き
な

ど
の
郷
土
料
理
と
の
相
性
が
抜
群
で
す
。

25 24




